Accessible aprés :

e une classe de troisieme
e une classe de troisieme Prépa-Métiers

e uUne classe de troisieme SEGPA

Lycée des Métiers
Joseph-Marie Services a la personne

JACQUARD Services a l'entreprise

Lycée professionnel Métiers de la mode

Organisation de la formation

0 2 ansde formation

14 semaines de stage :services de

CAP
Production et Service en
Restaurations

(rapide, collective, cafétéria)

o restauration collective et entreprise de
restauration commerciale

O 2Dblocs :

20 rue Blanqui, 69600 Oullins-Pierre-Bénite

0478 510170

@ ce.0690281f@ac-lyon.fr

joseph-marie-jacquard.lycee.rhonealpes.fr



Un professionnel qualifié qui
sait préparer des repas
simples sous l'autorité d’'un
responsable

Tu es organisé
Tu as une bonne résistance

Tu aimes travailler en équipe et communiquer

Tu es soigneux et rapide

de + du bycée Jacquard

Un restaurant pédagogique pour mise en
situation professionnelle réelle

)

mille et un délices
le génie des saveurs

Réaliser et mettre en valeur des
préparations alimentaires simples, en
respectant la réglementation relative a
I'hygiene et a la sécurité.

Mettre en place et réapprovisionner les
espaces de distribution, de vente et de
consommation.

Accueillir, conseiller, prendre et préparer
la commande du client.

Distribuer, servir et encaisser les
prestations.

Assurer des opérations d'entretien des
locaux, des équipements, des ustensiles
et du matériel.

Lieux d’exercice

o Restauration collective : établissement
scolaire, EHPAD, hoépitaux, entreprises...

e Restauration commmerciale : cafétéria,
sandwicherie, fast-food, créperie,
pizzeria...

o Entreprises de fabrication de plateaux
conditionnés

Débouchés
professionnels

@ Agent polyvalent de restauration

Employé de restauration rapide,
collective

@ Equipier polyvalent

Poursuite d'études

Certificat de Spécialisation Aide a
Domicile (CS AD)

Bac Professionnel
Q Commercialisation et Services en
restauration

Pour plus de renseignements




